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Parceiros do projecto:

* FNAP - Federagdo Nacional de Apicultores de Portugal

» Universidade dos Acores — Depart. de Ciéncias Agradrias

* Frutercoop — Coop. de Hortofruticultores da llha Terceira, C.R.L

» CAIT - Coop. Agricola da llha Terceira, C.R.L

* CAIF - Coop. Agricola da llha do Faial, C.R.L

A * Flor do Incenso — Coop. Apicola da Ilha do Pico, C.R.L

®,  Agromariensecoop — Coop. de Produtores Agro-pecudrios da

= Ilha de Santa Maria, C.R.L

* Casermel — Coop. de Apicultores e Sericicultores da Ilha de Sdo
Miguel, CRL




BT
~ce

S : :@:_; ,_ “‘-«e
Projecto Carime

' M Caracterizagio Fisico-Quimica®

N Contribui¢do ™
cientifica

Os Acores apresentam singularidades geograficas, climaticas,
geomorfoldgicas e de isolamento que fazem deste arquipélago uma
regiao com caracteristicas distintas das outras regioes continentais.
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* Pelas suas condi¢coes
de pureza ambiental,
geodiversidade
floristica e edafo-
climaticas os Acores

apresentam um
i ! = elevado potencial do
reen. S S o g N seu espaco rural,

onde o mel e os
outros produtos da
colmeia, apresentam
elevada seguranga
alimentar
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Os Acores fazem parte da
Macaronésia que constitui
uma regiao biogeografica
com caracteristicas
geoldgicas e com uma
fauna e flora com algumas
semelhancgas.
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 jlhas oceanicas, de origem
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Caracteristicas:

e estarem sob influéncia dos
ventos alisios (secos) de
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Caracteristicas:

e partilharem a restante flora
subtropical que habitava a

[. S Europa antes da ultima

n Pl glaciagdo
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Clima

Influéncia da localizacao
geografica das ilhas no
contexto da circulagao global
atmosférica e oceanica e pela
influéncia da massa aquatica
da qual emergem
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Clima

* A presen¢a da corrente do Golfo € uma barreira para a
incursao de 3aguas frias superficiais de proveniéncia
setentrional, proporcionando uma fonte energética, a
qual garante as condigdes de amenidade térmica
muito peculiares da regiao.
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Jan. Mar. Mai. Jul. Set. Nov.

Clima
* reduzida amplitude térmica do ar e a

ocorréncia de uma temperatura
média anual ao nivel do mar com
valores proximos dos 17,5°C.



» Estes factores contribuem para que o clima dos Acores
se caracterize pela amenidade térmica, com indices de
humidade do ar elevado, taxas de insolacao pouco
elevadas, chuvas regulares e abundantes, e por um
regime de ventos vigorosos
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Accao humana:

Historicamente, o
ocupacao do territorio
dos Acores teve inicio
no século XV. O
homem desenvolveu
uma série de
actividades com
impacto na flora local,
através da limpeza da
vegetacao existente
para a sementeira de
cereais e pastagens,
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‘ - Ey e Y (...) assim como para a
introducao de diversas
culturas como pomares,
forragem, floresta,
plantas ornamentais e
sebes de abrigo
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b 4 Algumas zonas da regido
- apresentam significativas
R manchas de flora exética
7‘? & como o Incenso (Pittosporum
N undulatum).
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Incenso:

O incenso é muito frequente e abundante em
matos costeiros da regidao, formando bosques
homogéneos, estando presente nas zonas de
baixa altitude até aos 500 metros.
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Incenso:

Foi introduzida pelos primeiros
povoadores portugueses para a
constituicao de sebes de abrigo para a
proteccdo de pomares e para fins
ornamentais, esta arvore encontrou
nos Acores excelentes condi¢coes de
desenvolvimento.
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Incenso:
; * Ocupou progressiva e rapidamente outras areas de
territorio devido a facil germinagcao das suas
sementes e disseminac¢ao por endozoocoria.
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Incenso:

e Qutro factor que
pode explicar a
facilidade da sua
dispersao é o de
produzir um néctar
muito apreciado e
procurado pela
abelha beneficiando
dessa forma de uma
intensa acgao
polinizadora.




Prolecto farmem
Caracterlzagao Fisico-Quimica®
e __Lufs Souto__

-: Objectivos } Métodos >=Contr||t3ui_ (el .

Actualmente os Acores apresentam uma
paisagem rural que a distingue pela sua paisagem
verdejante caracteristica, correspondendo a
99,6% do seu territorio.
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* O mel pode tornar-se uma das bandeiras da fileira
agro-pecuaria dos Acgores

e como produto de exceléncia ligado ao forte
conteudo natural e ecoldgico da regiao

* aimagem da marca Acores,

* a diferenciacao pelas caracteristicas proprias da
regiao,

* a auséncia de residuos farmacoldgicos devido a
reduzida incidéncia de doencas graves nas
abelhas.
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Mel DOP - Mel dos Acores:

* A protec¢ao comunitaria das denominagoes de origem
(DOP) reconheceu o mel produzido nos Agores como
um produto merecedor de preservacao e protecgcao
dos produtos tradicionais e genuinos da regido,
apresentando caracteristicas que dependem exclusiva
ou essencialmente do meio geografico e dos factores
naturais e humanos desta regiao.




z;"!.'

"ME-;:.,T:-’.; e Lu‘ o~ . th.ﬁ s

-Z Objectivos } Métodos

Mel DOP — Mel dos Acores:

* O uso da denominag¢ao de origem do mel dos
Acores esta definido pelo Caderno de
Especificacoes DOP- Mel dos Acores (1994), o

qual prevé a existéncia dos dois tipos de méis:
o Mel de Incenso; e o Mel Multiflora.
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Mel Dop - Incenso:

e A floragago do Incenso
ocorre precoce, entre
Janeiro e Mar¢o, num
periodo critico de escassez
de fontes de néctar e

\ polen e de incidéncia de
7 chuvas abundantes e
vento. As abelhas
conseguem fabricar um
mel, com potencial para
vir a ser um dos ex-libris
dos produtos produzidos
nos Acgores.
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Mel DOP — Mel de Incenso:

mel de alta qualidade, incolor a levemente
amarelado, odor delicado e perfumado, com
uma consisténcia fluida e um sabor muito doce
e tipico proveniente dos 6leos essenciais.
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Mel DOP - Incenso:

* O mel de Incenso é hoje um produto
certificado e enquadrado no universo dos
produtos agro-alimentares acorianos de
exceléncia.
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- Mel DOP — Mel Multiflora:

Mais tardio, normalmente até
Setembro ou Outubro obtido da
mistura de néctares de varias
espécies de flores, nomeadamente
de fruteiras tradicionais (pomoideas,
prundideas, castanheiro e citrinos),
fruteiras sub-tropicais (bananeira,
abacateiro, goiabeira, aracaleiro,
physalis e maracujaleiro) e outras
espécies (trevos, metrozidero,
camélia, jarro, conteira, horténcia,
azalia, eucalipto, malvao, alecrim,
erva azeda, fava, etc.).
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» Determinagao dos parametros fisico-
quimicos das amostras de mel definidos pelo
Decreto-Lei n° 214/2003 de 18 de Setembro

* Teor de agucares: a) frutose e glucose,
b) teor de sacarose;

* Teor de agua;

* Teor de matérias insoluveis na agua;

e Condutividade eléctrica; Dé |

o Acidos livres;

e indice diastasico;

* Hidroximetilfurfural (HMF)

Z Objectivos > Métodos >2 Contrlbwgao ;
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» Determinacdo do
espectro polinico do
mel dos Acores.
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> Estudar eventuais desvios aos critérios de
composicao do mel definidos pelo DL Decreto-Lei n2
214/2003 de 18 de Setembro;

» Contribuir para a actualizagdo das recomendagoes
constantes no caderno de especificacoes DOP- Mel
dos Acores.
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Preparacao do Projecto:

» Definicao das zonas geograficas das varias ilhas dos
Acores com interesse para a implementacao do
projecto.

» Definicdo do numero de amostras de mel e da
significancia estatistica da amostragem.

» Envolvimento das Cooperativas, sensibilizacao e
aderéncia ao Projecto
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Preparacao do Projecto:

» Ildentificacdo dos apicultores e dos apidrios
presentes nas zonas geograficas de interesse.

» Definicdo da calendarizagao das recolhas das
amostras, procedimentos e envio para o parceiro
cientifico.
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Execucao do Projecto:

» Determinacao laboratorial dos parametros
fisico-quimicos das amostras de mel,
definidos pelo Decreto-Lei n° 214/2003 de
18 de Setembro

* Teor de agucares: a) frutose e glucose,
b)teor de sacarose;

 Teor de agua;

* Teor de matérias insoluveis na agua;
 Condutividade eléctrica;

 Acidos livres;

* [ndice diastasico;

* Hidroximetilfurfural (HMF).
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Execucao do Projecto:

> Preparacdao laboratorial das
amostras do mel para analise
polinica.

» Analise polinica por microscopia
Optica das amostras do mel

» Tratamento  estatistico  dos
resultados dos exames fisico-
quimicos e polinicos das
amostras de mel.
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¢ Verificar se existem diferencas
significativas entre os valores .'
dos parametros fisico- ® ,
quimicos definidos nos A
critérios de composicao dos
méis da legislacao em vigor
(DL 214/2003) e os valores

obtidos para os meéis do N

arquipélago dos Acores.
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s Apontar recomendagbes para que sejam
salvaguardadas essas especificidades, de forma
que possam ser contempladas pela legislacao,
defendendo o mel de origem acoriana de
penalizagdes comerciais quando comparado com
o mel de origem continental.
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** Aumentar os conhecimentos

sobre as caracteristicas fisico-
quimicas e polinicas do mel
com origem nos Acgores,
contribuindo para a sua
valorizagao e a salvaguarda
da sua competitividade
comercial.
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T

+* Consolidar o conhecimento
das caracteristicas do mel
dos Acores de modo que a
sua avaliacdo no contexto ..
dos méis nacionais possa ser e
realizada de forma mais

objectiva. A
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b . s Abrir linhas de trabalho de
| investigacao para 3
valorizaggo do mel dos
Acores.
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