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PRIMA Monitorizacdo das subespécies de abelhas
T meliferas do Mediterraneo e sua resiliéncia as

@ﬁﬁf’@ mudancas climaticas para a melhoria de

‘?5;:;% agroecossistemas sustentaveis

O Parceiros de 8 Paises Mediterranicos

Espanha
Portugal
Italia
Malta

Turquia
Jordania
Libano

Algéria

Agriculture and Enviroment Reasearch Centre



10 Apis mellifera sub-espeécies @CcIca
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Objetivos do Projeto S\Crﬁa

B Comparacao da performance entre sub-espécies locais e exoticas

® |dentificacao dos marcadores genéticos de resiliéncia as alteracoes
climaticas

m Seleccao de genes a favorecer nos programas de melhoramento
genético

m Valorizar e promover o mel através das suas caracteristicas
qualitativas

®m Revalorizacao dos subprodutos da apicultura no uso agricola

B Disseminacao das boas praticas de maneio apicola

Agriculture and Enviroment Reasearch Centre



Resenadele garaal@iigtieas genéticas para futuros programas de melhoramento

MEDIBEES: abelhas mediterranicas e alteracoes climaticas

Monitorizacao das subespécies de abelhas meliferas do Mediterraneo e
P RI MA sua resiliéncia as mudancgas climaticas para a melhoria de
= evemmmescss - agroecossistemas sustentaveis

WP-1: Revisao do estado da arte atual e do plano estratégico

1 WP-2: Avaliacdes das principais ameacas mediterranicas

* WP-3: Ensaios Laboratoriais

1+ WP-4: Estudos Genéticos

| WP-5: Selec¢do de caracteristicas genéticas para programas de
melhoramento

WP-6: Valorizacao do Mel

WP-7: Valorizacao de subproduto

WP-8: Disseminacao, Exploracao, Comunicac¢ao

+ WP-9: Gestao de consorcio

Agriculture and Enviroment Reasearch Centre
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Analise Sensorial de Mel N

* WP 6 Honey valorization

* Task 6.1 Revisdao do conhecimento atual sobre a
caracterizacao do mel

e Task 6.2. Amostragem de mel

* Task 6.3. Categorizacao de Mel

 Task 6.4. Autenticacao do Mel por \/ N -
metabarcoding ADN T

* Task 6.5. Analise sensorial e formacao de ==
painieis de provadores

Desenvolver paineis de analise
sensorial de mel em todos os paises
parceiros no projeto

N

Agriculture and Enviroment Reasearch Centre
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* https://www.facebook.com/people/MediBees-
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A importancia da analise§crea
sensorial no mel




Diretiva do Conselho
2001/110/EC
de 20 Dezembro 2001

SOBRE O MEL E COMERCIALIZACAO

>~

crea

Decreto-Lei n.° 214/2003 de 18 de setembro
Transpoe para a ordem juridica nacional a Diretiva n.° 2001/110/CE, do
Conselho, de 20 de Dezembro, relativa ao mel em Portugal

LEGISLATIVE DECREE
21 MAY 2004 N. 179
(G.U. n. 168 del 20-7-2004)
IMPLEMENTATION OF THE EC DIRECTIVE 2001/110
IN ITALY




Diretiva do Conselho

2001/110/EC

Artigo 22

2. (b) .... as denominacdes em questao podem ser
completadas por indicacoes que facam referéncia

Origem floral ou vegetal

...Se este provier total ou principalmente da origem indicada e possuir
as caracteristicas organolépticas, fisico-quimicas e microscopicas
proprias de tal origem.

Agriculture and Enviroment Reasearch Centre



Por que caracterizar o mel? {crea

Mel de Espinheiro-de-Cristo de Jerusalém

(Marruca)
Paliurus spina-christi

Agriculture and Enviroment Reasearch Centre
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Caraterizacao do Mel

yC

Segundo a defini¢do e entendimento tradicional, a caracteriza¢ao do
mel ¢ o estudo das propriedades polinicas, fisico-quimicas ¢
organolepticas que sao especificas do mel estudado e que permitem
distingui-lo dos demais, pelo menos em algumas das suas

propriedades.

——  [Vlel Monofloral

(de origem floral Unica )




Caracterizacao do Mel (e

 Analise
Polinica

o Analise qualitativa
(identificacao de graos
de podlen)

o Analise quantitativa
(contagem de graos de

 Analise Fisico-
quimica

o Diastase

o Acidez

o Cor

o Acucares

o Prolina

o Condutividade Elétrica

ACCREDIA
L'ENTE ITALIANG DI ACCREDITAMENTO

 Analise
Sensorial

o Analise descritiva

o Analise qualitativa

(perfil sensorial do
mel)

=



Analise Polinica

(MELISSOPALINOLOGIA)

A ANALISE DO PéLEN PERMITE A AVALIACAO DE:
ORIGEM GEOGRAFICA DO MEL
ORIGEM BOTANICA DO MEL

Agriculture and Envirome



Class p.g./g

I 112

| 225

Vi 3.600
Vil 7.200
IX 28.800

Xl 460.000

Agriculture and Enviroment Reasearch Centre

PRIMARY

“"ENRICHMENT"”

Especies

Cucumis, Robinia
Centaurea, Tilia
Coriandrum, Echium
Brassica, Rubus



Frequéncia relativa dos
principais tipos polinicos
em mel unifloral italiano

Acacia Helianthus annuus 15-90%

Citrus spp. >10% Eryobotrya japonica > 45%
Carduus spp. 5-25% Rhododendron > 25%
Castanea sati Rosmarinus officinalis > 10%
Arbtus unedo 8-20% Hedysarum coronarium >50%
Medicago sativa < 10% Taraxacum officinale 5-30%

Erica arborea > 45% Tilia SP
Eucalyptus camaldulensi ‘ Thymus capitatus > 15%




@ Crca

Caracterizagao do Mel .,

* Analise
Fisicoquimica

o Diastase

o Acidez

o Cor

o Acucares

o Prolina

o Condutividade elétrica




Por que caracterizar o mel? §

Groselha

As caracteristicas devem ser
sempre quase as mesmas!

Agriculture and Enviroment Reasearch Centre



Por que caracterizar o mel? {crea

Mel de Espinheiro-de-Cristo de Jerusalém

(Marruca)
Paliirus spina-christi

PrOtegéc (de produtores e de consumidores)
Promocao
Valorizacao

Agriculture and Enviroment Reasearch Centre



Valorizacao e
Promocao

(vertente economica)

Mel Mel




Valorizacao e
Promocao

(vertente econdmica)

Mel de Mel de Mel de

Mirtilo Salgueiro Framboesa

Mel de
Mel de

Amora silvestre
Melada
Agriculture and Enviroment Reasearch Centre _ _ _




SENSORY ANALYSIS ¢crea

/e

Permite avaliar os produtos através dos
sentidos humanos.

Pode ser usado em muitos campos para
diferentes fins

Agriculture and Enviro

oAlimentos, quimicos, farmacéuticos, produtos de
limpeza, industrias téxteis
e Pesquisa e desenvolvimento
oNovos produtos
oMelhoria qualittativa
oEstudos de durabilidade
oAvaliacao de preferéncias (preferéncia do consumidor)

e Controlo de qualidade de produtos e de processos

€ ™ O ™ T TS N



ANALISE SENSORIAL ~ {crea

APLICADA AO MEL

« FERRAMENTA ANALITICA PARA CARACTERIZACAO
DE MEL E CONTROLO DE QUALIDADE

/ Origem Botanica

Estudo e avaliacao da

Agriculture and Enviroment Reasearch Centre



22 tipos de Me|

caracterizados em ltalia

Luzerna (Medicago sativa) 5 - fiale (Fasop. Tikessc) abiwito srpecpatiriogate
La pianta
ld ~ Le specie di tiglio sponfance in lalis sono T, cordata
Abrotea-de-verdo (Asphodelus microcarpus)
V4 .
FG'SG Acacia (Robinia pseudoacacia) e i e e e o

selvaticod o T, plazypl
calda. in associazione con altre latifoglie (preferi
mente rovere, ma anche acero, castagno ¢ faggio alle

..
3 quote maggiori o fiassino ¢ nocciolo nelle zone piit
ara I Citrus spp. ey itk bt

percentuali v

ariabili, ma quasi sempre molto basse, anche.
in relazione ai f

fort inquinamenti da polline di Castanea
Numero assoluto di granuli pollinici in 10 g di micle | PK/10 g: da 2.000 a 24.000; media = 11.000; dev.st. = 5.600

Percentuale di polline di Tilia

tratta di alberi alti fi

Classe di rappresentativiti 111
caduche, con lamina cuoriforme: infiorescenze portan- Sk L =
ti una braites membranacea ¢ - o
condor) © 2 - 5 (T playpinitos) fiori biancosgialli, Aspetti organolettici

ESAME VISIVO
< ritardata ¢ con relativa frequenza d origine a cristalli grossi ¢ ir-

la cristallizzazione & in gen

Stato fisico
regolari

da ambra chiaro a ambra, con riflessi
beige quando cristallizzato

ESAME OLFATTIVO

allo-verdi nei micli pid iando liquido: da avorio
o llo-verdi nei micli pid puri. quando liquido: da avorio

appenninica. Oggl la loro ditfusione ¢ mollo limitata

per Ia
boschi spontanei eon eolture (vigneti e prati stabili). 7. Descrizione molto caratteristico: fresco, mentolato, balsamico, di farmacia o medicinale, ricorda il profumo
della tisana di fiori di tiglio

~ ) »
-— - ; ; ¢ ativa o i i > re ri di
DZHTZ d e |€ClO (Taraxacum officinale) e i

allo stato spontneo, ma & colii

Intensita odore _almeno di media inensita

sostituzione, nelle posizioni pid [uvorevol, dei

0 come ufm\mux.\m‘- B normalmente dolce; normalmente acido; amaro non percettibile o leggero; pud essere leggermente
le. Per ommunento sono anche coltivati ibridi e varieta ADOES: astringente

- - di queste due specic ¢ aloune specie esotiche (7. Intensita aroma _ almeno di media intensita
e ysar‘ um coronarium Lomentosa, ¥ aniericana, T. hezerapintial. Dal ti Disribuzions :
pud prodursi melata per I'attacco di insetd quali i Descrizione molto caratteristico; fresco, di mentolo ¢ canfora, di tipo medicinale; di noce fresca: di erbe offi-
Fucallipterns fifiae 1. della famiglia Callaphididac.
Ambiente di diffusione: boschi aridi (sopratiutio
um Tree (Eucalyptus spp.) o e el
yp . cordatn & hosehi wmidi, forre, spesso con olmo, fras-

sine, ontano, faggio (0 1200 m) per 7. plaiypinytios.

aroma cinali

molto persistente; possibile presenza di retrogusto dovuto alla flora di accompagnamento comune
in questo tipo di miele (ailanto)

Produzione signifivativa

di miele unifiorala Persistenza

Proprieta chimico-fisiche

oritura: maggio - luglio ds
M e I Gd a d e A b e"'o f rom A bleS alba Potenziale mellifero: wollo buono (classe V). = /7060 o oz
1l miele HaF__ mokg Aoidialibera  megkg 88
ele uniflorale di tiglio si produce nell’arco alpino Diatasi N 17, Latoni _ megkg 11
. casionalmente, in 7one urbane o suburbane sui Ivertasi N - Acidita totale meg/kg 88
e a a f rom M et ca / fa P ruinosa ligli coltivati. Rappresenta una produzione non molto Qj Prolina mg/100g Fruttosio /1009 28
abbondante ma localente imporiante. Mieli di tigli Conducibilta eletirica _ mS om o Glucosio g/100g 2,1
molto pid puri ¢ in grande abbondanze si producon Rolazione spociica I Saccaross 9100y o
I f ncll;cs[ europeo. Anche Ia Cmi‘pz\xjuce ¢ propone I S ——- e Matose  grio0g 08
‘\ . 3 per Pespor-tazione micli unillorali di tiglio, probabil- = P F o4
L t ] ) mente prodotti su specie a distribuzione asiatica =@ Sorese ot 10 o
( avandula angus ITolia Uello stossn genere o niele con eavaties . - Colore G.LE T Fruttosio + Glucosio _ g/100g 702 39
ristiche pe B > o b Fruttosio / Glucosio 129 011
4 essere apprezzate, ma, forse proprio per quesio, ~ Glucosio/ Acqua 183 014
' I a ( TI / I'a spp ) prodatto si colloca con favore presso una fascia sefi-
. pre pits ampin di persone. 11 netware di tigho & note- Note
volmente aromatico: per questa anche mieli non del Deroghe previste - La conducibilith eletrica pud esscre superiore al limite di 0.8 mS - cm !
ltto puri di questa essena sono gid fortemente Caratteristiche chimicofisiche - Fra gli i & da scgnalare 1a costante presenza di genziobiosio (me-
. . caratterizzati dal punlo di vista organolettico ¢ cio dia = 0.3 g/100g). Per gl altri parametri il micle di tiglio presenta un comportamento di tipo medio ¢ risulta
(0] q UQaT (Eryobotrya japonica) o s s B v gl Sl e oo v e e
di miele unifiorale. Queste differenze possono inoltre . vitd. La diagnosi deve tenere conto dell’esame organolettico e di un’attenta valutazione di tutti i parametri.

essere dovute anche alla diversa presenza di melata
della stessa specie.

Colza (Brassica napus)
Rododendro (Rhododendron spp.)
Al ecrim (Rosmarinus officinalis) Tusieliaiiocaliiialian

Nuove schede di caratterizzazione

Medl"OHheiF‘O(Ar'butus unedo)
Girassol (Helianthus annus)
Castanhei I"O(Castanea sativa)
Thistle (Galactites tomentosa)
Tomilho (Thymus capitatus)

Urze branca (Erica arborea)
Arvore do céu (ailanthus attissima)

CONOSCERE
IL MIELE —

acoradi
| Anna Cloria Sabatini Laura Bortolotti Gian Luigi Marcazzan

Special Issue

European unifloral honeys

Wermer i cir D, Guesl ecilor

Ministero delle Politiche Agricole e Forestali




Meéis uniflorais incomuns e @
novos em caracterizacao

Ailanto
Abrétea de verdo g
Cerejeira
Coentro
Centauria amarela
Espinheiro
Reynutria
Teucrium
Trevo

Agriculture and Enviroment Reasearch Centre



ANALISE SENSORIAL gcrea

« FERRAMENTA ANALITICA PARA CARACTERIZACAO
DE MEL E CONTROLO DE QUALIDADE

Origem Botanica

AVALIACAO DE

Qualidade (auséncia de defeitos)

Fermentagao Cheiro de Fumo Metslico em boca (Outras caracteristica




ANALISE SENSORIAL gcrea

« FERRAMENTA ANALITICA PARA CARACTERIZACAO
DE MEL E CONTROLO DE QUALIDADE

* UMA FORMA DE PROMOVER E AGREGAR VALOR




Zcrea
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Registro Nacional Italiano de Especialistas em
Analises Sensoriais de Mel

Agriculture and Enviroment Reasearch Centre



Como se tornar um provador de

&
,ye Crca
mel na Italia
" Curso de Analise Sensorial de Mel — (4 DIAS - 7 HORAS POR DIA)

Nivel |

= Curso de Analise Sensorial de Mel —
Nivel Il

= Curso de Analise Sensorial de Mel — (3 DIAS - 7 HORAS POR DIA)
Nivel Il

( 3 DIAS - 7 HORAS POR DIA)




Cadastro Nacional de
Especialistas em 302 rca
Analises Sensoriais de

Mel Peritos registados
Abruzzo 6
Basilicata 2
Calabria 3
Campania 12
Emilia - Romagna 36
Friuli - Venezia Giulia 6
Lazio 13
Liguria 20
Lombardia 34
Marche 10
Piemonte 27
Puglia 1
Sardegna 20
Sicilia 9
Toscana 21
Trentino - Alto Adige 11
Umbria 3
Valle d’Aosta 13
Veneto 20

+ Suica, Alemanha, Eslovenia, Espanha, EUA,
Croacia, Bielorrussia!

Agriculture and Enviroment Reasearch Centre



Countries where we
have given courses

Argentina Peru
Brazil Russia
Colombia Serbia
Franca Espanha
Jordania Suica

— = ——1 Mexico Reino Unido
EUA

Agriculture and Enviroment Reasearch Centre
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