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COMISSÃO TÉCNICA DE NORMALIZAÇÃO DOS PRODUTOS APÍCOLAS - CT 210

Debater com os peritos nacionais os problemas 
relativos à normalização dos produtos apícolas

Preparar a posição Nacional nos comités 
internacionais ςά/ƻƳƛǎǎńƻ ŜǎǇŜƭƘƻέ - Peritos

Transpor normas internacionais

Elaborar normas Portuguesas
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WG 1 - Mel

2018

Criarnormasinternacionais
partindodas definiçõesdo 

CODEX

GRUPOS DE TRABALHO
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WG 2 - Própolis WG 3- Pólen

2019 2019

WG 4 ïGeleia Real

2021

GRUPOS DE TRABALHO



12

SC19

João Casaca; Miguel Vilas Boas (R); Paulo Russo-Almeida

WG1
WG2

João Casaca; Miguel Vilas Boas; 
Paulo Russo-Almeida

Miguel Vilas Boas

WG4

Bruno Martins; João Casaca; Paulo Russo-Almeida

WG3

Maria Graça Campos; 
Ofélia Anjos (C); 

Paulo Russo-Almeida

AH- WG1

Ofélia Anjos; Paulo Russo-Almeida

AH- WG2

Paulo Russo-Almeida; Bárbara Alfaiate; Mª 
Graça Campos ; Mª Manuela Sol 



Gestor grupo
Dr. Andresa Berretta

Líder projeto
Prof. ZetianLv



WG 2 Reuniões e votações

2021ς26 reuniõesonline; 2 votações

2020ς27 reuniõesonline

2019ς1 votação

2022ς12 reuniõesonline; 2 votações



ISO/NP 24381



ISO/NP 24381

Âmbito

ωEstanormadescreveos termose definições,osrequisitos
de qualidade, métodos analíticos, condições de
armazenamentoe transporte,bem como de rotulageme
embalamento.

ωEsta norma aplica-se à própolis recolhida em colmeias
comcolóniasdeApismellifera- Própolisembruto.



ISO/NP 24381

Própolis verde de regiões tropicais, 
Baccharisdracunculifolia.

Própolis vermelho de regiões 
tropicais, DalbergiaandClusia.

Própolis castanho de regiões 
temperadas, Populusspp.



ISO/NP 24381

Âmbito

Glossário

Especificações

Métodos analíticos

Embalagem, armazenamento, transporte e rotulagem
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Extrato etanólico Anexo A 

Teor de humidade ςAnexo B

Cinzas ςAnexo C

Ceras ςAnexo D

Fenóis totais ςAnexo E

Flavonóidestotais ςAnexo F, G

Perfil fenólico ςAnexo H, I, J

Atividade antioxidante ςAnexo K



Ensaio Inter-laboratorial

14 laboratórios (Alemanha; Bélgica; Brasil; China; 

Espanha; França; Itália; Portugal; Roménia; Turquia)

7 Amostras ( 5 Choupo; 1 Alecrim-Campo; 1 ςDalbergiae Clúsia)



ÅAmostra 1ïChina

ÅAmostra 2 ïPortugal

ÅAmostra 3 ïVermelho ïBrasil

ÅAmostra 4 ïRoménia

ÅAmostra 5 ïVerde ïBrasil

ÅAmostra 6 ïItália

ÅAmostra 7 - Turquia

Ensaio Inter-laboratorial
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Ethanol Extractables
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PERFORMANCE
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PERFORMANCE - Ajustes

Method Mean S (Xpt) Mean S (Xpt) Mean S (Xpt) Mean S (Xpt) Mean S (Xpt)

Ethanol extractables (as dry matter) min 34,7 3,1 70,5 4,1 53,4 5,1 43,1 3,6 42,9 3,5

Loss of drying (%w/w) - max 2,2 0,2 3,4 0,7 3,0 0,6 3,1 0,2 2,4 0,3

Ash Content (%w/w) - max 1,7 0,1 1,2 0,1 0,6 0,1 0,5 0,0 0,7 0,1

Wax Content (%w/w) - max 62,4 3,0 19,5 2,7 42,5 2,5 51,2 3,0 54,5 4,2

¢ƻǘŀƭ ǇƘŜƴƻƭƛŎ ŎƻƳǇƻǳƴŘǎ όCƻƭƛƴύ ς Ƴƛƴ

(%w/w) as gallic acid 10,6 2,4 17,0 4,5 15,2 2,8 11,5 2,1 11,8 2,7

¢ƻǘŀƭ ǇƘŜƴƻƭƛŎ ŎƻƳǇƻǳƴŘǎ όCƻƭƛƴύ ς Ƴƛƴ

(%w/w) as galangin 18,9 3,6 32,9 5,3 26,3 3,3 19,5 3,1 22,6 2,4

Total Flavonoids (or flavone/flavonol) -

%w/w (min) as quercetin 3,8 0,6 6,4 1,0 6,2 0,8 4,3 0,9 4,1 0,5

Total flavonoids (Polyamide Method) - %

w/w (min) as rutin 10,0 1,5 18,7 1,4 16,8 1,0 10,7 1,5 10,6 1,8

¢ƻǘŀƭ ŀƴǘƛƻȄƛŘŀƴǘ ŎŀǇŀŎƛǘȅ ό5ttIύ ς 9/рл

ς ƳŀȄƛƳǳƳ ǾŀƭǳŜ όǳƎκƳ[ύ17,6 2,2 8,0 1,5 9,9 1,2 14,5 2,3 11,4 1,5

S1 S2 S4 S6 S7



Parâmetros 
de 

qualidade 
propostos



ISO/NP 24381



ISO/NP 24381

Submissão da Proposta de 
Norma Internacional (DIS) 

Aprovação da proposta 
DIS até 01/2023 

Publicação da norma ISSO 
até 07/2023
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ISO/NP 13508

Propolis Extract-- Specification 



Secretary: Dr. Hongliang Li
hlli@cjlu.edu.cn

Convenor: Dr. Ofélia Anjos
ofelia@ipcb.pt

Professor at the Polytechnic Institute of Castelo Branco, Portugal
Senior research at CEF research center 

Ph.Ddegree, postDoc,  Zhejiang Unviersity, Hangzhou, China

(Top3 in China, Entomology, Apiology)

(Líder do Projeto)
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17
MAR

17
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Âmbito

Esta norma descreve os termos e definições, os
requisitos de qualidade, métodos analíticos,
condições de armazenamentoe transporte, bem
como de rotulagem e embalamento. Esta norma
aplica-se ao pólen apícola recolhido à entrada das
colónias de Apis mellifera e outras espéciesde
abelhas, seco, congeladoou liofilizado. Estanorma
nãoseaplicaa polenapícolapulverizadoou produtos
derivadosdo pólen.

ISO/NP 24382



1 Âmbitoo
2 Normativosde referência
3 Termose definições

3.1 Pólen
3.2 Abelhas
3.3 Pólenapícola
3.4 PólenapícolaMonofloral
3.5 PólenapícolaMultifloral
3.6 Pólenapícolaseco
3.7 Pólenapícolacongelado
3.8 Pólenapícolaliofilizado

4 Requisitostécnicos
4.1 Requisitosgerais
4.2 Requisitosquímicos
4.2 Requisitosde segurança

5 Métodosanalíticos
5.1 Conceitosgerais
5.2 Amostragem
5.3 Transportepara o local de 
processamentoou laboratório
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3.4 PólenapícolaMonofloral
3.5 PólenapícolaMultifloral

3.6 Pólenapícolaseco
3.7 Pólenapícolacongelado
3.8 Pólenapícolaliofilizado

Pontosmaisdiscutidos

5 Métodosanalíticos

ISO/NP 24382



Monofloral Multifloral

Os métodos de análise de pólen serão os mesmos, mas para rotulagem 
propomos calcular o volume de pólen



19 laboratórios

6 amostras

2 ςPólen seco
2 ςCongelado
2 - Liofilizado
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Identificação taxonómica Anexo A 

Teor de humidade ςAnexo B

Proteína ςAnexo C

Açucares ςAnexo D

Gorduras ςAnexo E

pH ςAnexo F

Cinzas ςAnexo G







Project leader
Dr. Hui Zhao

Convenor
Dr. JiankeLi



9 MEMBROS/44 PERITOS



Âmbito

Esta norma descreve as condições de produção,
organizaçãodo processode produção, assim como as
condiçõesde armazenamentoe transportedageleiareal.

Estanormaaplica-seà produçãode geleiareal.

ISO/NP 24364
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Requisitos ambientais

Local de produção e Produtores

Colónias e nutrição

Equipamento apícola

Gestão da produção de GR

Procedimentos de produção

Registo e rastreabilidade
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Convenor
Mr. Joel Schiro ISO/PWI 24607 ς

on Honey

ISO/NP 13667 ςon
Palynologyof Honey



Âmbito

Esta norma aplica-se a todos os méis naturais,
produzidos pela abelha melífera (Apis spp.), e
vocacionadosparao consumohumanodireto

ISO/NP 24607



PONTOS DE DISCUSSÃO - GT

Honeysfrom tropical countries and Mediterranean zone= 40mg/kg ONTHEMARKET
Lavandula and Erica included


